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Insalata di scampi e capesante spadellati
con carciofi alla Giudia, zabaione al dragoncello
e polvere di olive taggiasche

Carpaccio di coniglio cotto a bassa temperatura
con mandarini cinesi alla senape
ed emulsione di salsa verde
Polpo e lingua di vitello croccante con insalatina di
campo, e salsa al bagnetto verde
e ravanelli marinati

Flan di borragine con fonduta di Asiago e tartufo

Primi PIaQaTTI

Risotto alla scarola e cime di rapa con emulsione
di aglio nero e Nduja di spigola

Ravioli del plin di aragosta con la sua bisque
e punte di asparagi

Pici carciofi e tartufo nero

Spaghetti alla chitarra con crema di aglio nero
fermentato e tartare di gamberi rossi

Filetto di pesce morone con cavolo senape
crema di burrata e bagna cauda

Catalana di astice gamberi e mazzancolle

Agnello cotto 24 h con le sue animelle,
carciofi croccanti e riduzione al Cynar

Timballo di melanzane alla parmigiana
con ricotta di capra

Geometrie di semifreddo:
lampone, mango, cocco

Mousse Tiramisu alla nocciola
con crumble al caffe



